Poznaj modele
BL3iBL5od
Robot-Coupe

stworzone z mysla

o intensywnej pracy

w gastronomii

I zaktadach zywienia
zbiorowego

w placowkach szkolnych.

Dzieki nowoczesnym i innowacyjnym rozwigzaniom, w tym X-Flow® Technology, blendery Robot-Coupe
zapewniajg precyzyjne i rownomierne miksowanie wszystkich sktadnikéw. Bez wzgledu na to, czy
przygotowywane sg zupy, musy, sosy — takie jak velouté, coulis, purée — czy ciasto na nalesniki,

rezultat charakteryzuje sie aksamitng, jednolitg konsystencja w zaledwie kilka sekund. Niezaleznie od
wielkosci porcji kazda zachowuje te sama wysoka jakosé, co umozliwia petng powtarzalnos¢ efektow
i maksymalng kontrole nad procesem kulinarnym.

Dlaczego warto?

Oszczednosé czasu — blendery zastepujg K Solidnos¢ i moc — wytrzymata konstrukcja,
g@ wiele manualnych czynnosci, pozwalajgc S ktéra sprosta nawet najbardziej wymagajagcym
na btyskawiczne i precyzyjne miksowanie zadaniom. Dzbanek i néz wykonane ze stali
sktadnikow, co znaczgco przyspiesza proces nierdzewnej zapewniajg trwatos¢, a silnik
przygotowywania potraw. o mocy nawet 1200 W zapewnia bezproblemowe

miksowanie nawet najtwardszych sktadnikdw.

.
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<O Oszczednos¢ pieniedzy — trwate komponenty - tatwosé uzytkowania — blendery Robot-Coupe
@‘ i zaawansowane technologie wydtuzajg zostaty zaprojektowane z myslg o wygodzie
pracy. Intuicyjny panel sterowania, programator

zywotnosé urzadzenia, co oznacza mniejsze

%

koszty eksploataciji i serwisu. Precyzyjne czasowy oraz funkcja kruszenia lodu (R-Crush)
blendowanie ogranicza ilo$¢é odpadéw pozwalajg na szybkie i bezproblemowe
kuchennych, co dodatkowo wptywa na przygotowanie kazdej potrawy. Dodatkowo
redukcije kosztow i efektywniejsze zarzadzanie ergonomiczny uchwyt i wyjmowany korek
sktadnikami. w pokrywie utatwiajg dodawanie sktadnikow

w trakcie blendowania.

Wieksza efektywnosé i komfort pracy — mniej Bezpieczenstwo - solidna konstrukcja oraz
manualnych czynnosci to oszczednos¢ czasuy, blokady zabezpieczajace dbaja o Twoje

ale takze wieksza wygoda i komfort uzytkowania. bezpieczenstwo podczas pracy. Sciste

Dzieki temu mozna skupi¢ sie na kreatywnosci dopasowanie dzbanka do korpusu minimalizuje
i jakosci serwowanych dan, jednoczesnie drgania, a szczelna pokrywa chroni przed
zwiekszajgc ich powtarzalnosc. rozchlapywaniem.

A stalgast robot ¢ coupe’




X-Flow"®

Technology

Innowacja dla perfekcyjnej
konsystencji

Zeberka w dzbanku
specjalnie zaprojektowane, aby poprawic
cyrkulacje sktadnikow

NGz ze stali nierdzewnej
4 duze, asymetryczne ostrza dla idealnego
blendowania

Pokrywka
wypukty ksztatt z wewnetrznymi profilami
utatwia powroét sktadnikow do ostrzy

Wybierz model dopasowany do Twoich potrzeb

Model BL3 RUES& BLS

Moc 1100 W — 1200 W
Napiecie 230V 230V
Predkos¢ 500-12600 obr./min 500-12600 obr./min
Dzbanek 31, stal nierdzewna 51, stal nierdzewna
Programator czasowy

Funkcja kruszenia lodu (R-Crush)
X-Flow® Technology

Cena katalogowa 7135 zt 8890 zt

Cena promocyjna 5999 zit 7555 zt

Cena promocyjna obowigzuje od 10 marca 2025 r. do 11 kwietnia 2025 r. Cena katalogowa jest najnizsza ceng z 30 dni przed obnizka.

@ Robot-Coupe - francuska jakosg¢, ktérej mozesz zaufac

0Od ponad 60 lat projektujemy i produkujemy profesjonalne

urzadzenia gastronomiczne w sercu Francji — Burgundii. Juz od 20 lat wspétpracujemy z firmg Stalgast,
Nasze produkty sg obecne w ponad 130 krajach i cenione dostarczajgc ciekawe i innowacyjne rozwigzania
za solidnos¢ oraz niezawodnos¢. Kazde urzadzenie jest dla profesjonalnej gastronomii na polski rynek.

naprawialne i w ponad 95% nadaje sie do recyklingu.

Sprawdz naszg oferte i wybierz sprzet, ktoéry usprawni prace
w profesjonalnej kuchni!
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